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Biotehnologii speciale 

 

1. Biotehnologii: Trecut-Prezent-Viitor. 

2. Procese de separare a bioproduselor. 

3. Biotehnologia preparatelor enzimatice. 

4. Biosinteza amilazelor. 

5. Biosenzori. 

6.Impactul biotehnologiilor în construirea şi menţinerea unui sistem alimentar sustenabil. 
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Metode moderne de asigurare a igienei în industria agroalimentară 

 

1. Curățirea și dezinfecția în unitățile de prelucrare a alimentelor uscate. 

2. Proiectarea pe considerente igienice a ambalajelor. 

3. Metode de curăţire enzimatică în prelucrarea alimentelor. 

4. Ozonul în decontaminarea alimentelor. 

5. Apa oxidanta electrolizată în decontaminarea alimentelor si a echipamentelor. 

6. Trasabilitatea agenților de curățare și a dezinfectanților în industria alimentară. 
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Biotehnologii alimentare 

 

1. Aplicaţiile biotehnologiilor în industria alimentară. 

2. Bioprocese în industria alimentară. 

3. Biotehnologii în industria berii. 

4. Biotehnologii în panificaţie. 

4.Alimenteprobiotice lactate şi non-lactate. 

5.Bio, micro şinanoîncapsularea - aplicaţiiînindustriaalimentară. 
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