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Biotehnologii speciale

1. Biotehnologii: Trecut-Prezent-Viitor.

2. Procese de separare a bioproduselor.

3. Biotehnologia preparatelor enzimatice.

4. Biosinteza amilazelor.

5. Biosenzori.

6.Impactul biotehnologiilor Tn construirea si mentinerea unui sistem alimentar sustenabil.
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Metode moderne de asigurare a igienei in industria agroalimentara

1. Curétirea si dezinfectia In unitatile de prelucrare a alimentelor uscate.

2. Proiectarea pe considerente igienice a ambalajelor.

3. Metode de curatire enzimatica in prelucrarea alimentelor.

4. Ozonul in decontaminarea alimentelor.

5. Apa oxidanta electrolizata in decontaminarea alimentelor si a echipamentelor.
6. Trasabilitatea agentilor de curatare si a dezinfectantilor in industria alimentara.
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Biotehnologii alimentare

1. Aplicatiile biotehnologiilor in industria alimentara.

2. Bioprocese 1n industria alimentara.

3. Biotehnologii Tn industria berii.

4. Biotehnologii in panificatie.

4.Alimenteprobiotice lactate si non-lactate.

5.Bio, micro sinanoincapsularea - aplicatiiinindustriaalimentara.

Bibliografie:

1. Ajay Kumar, Kiran Patruni, Vijai Singh, 2022, Recent Advances in Food Biotechnology,
Springer Singapore, https://doi.org/10.1007/978-981-16-8125-7

2. Alina Maria Holban, Alexandru Mihai Grumezescu, 2018, Advances in Biotechnology for
Food Industry, Handbook of Food Bioengineering,Volume 14, Academic Press, ISBN: 978-0-
12-811443-8

3. Vodnar Dan Cristian, 2013, Notiuni de Biotehnologii alimentare, Editura Academic Pres,
Cluj-Napoca;

4. Vodnar Dan Cristian, 2016, Biotehnologii alimentare - Manual didactic, Editura Academic
Pres, Cluj-Napoca;

5. Banu C. si colab., 2000, Biotehnologiiinindustriaalimentard, EdituraTehnica, Bucuresti;

6. Jurcoane ., 2004, Tratat de biotehnologie, I, Ed. Tehnica, Bucuresti;

7. Jurcoane S., 2000, Biotehnologii. Fundamente. Bioreactoare. Enzime, EdituraTehnica,
Bucuresti;

Director de departament
Conf. univ. dr. ing. Timar Adrian Vasile


https://doi.org/10.1007/978-981-16-8125-7

