FORMULARUL INTRODUCERE POST NOU

Formularul va contine urmatoarele cimpuri:

Nume camp

Descriere

Universitatea Universitatea din Oradea
Facultatea Facultatea de Protectia Mediului
Departamentul Ingineria Produselor Alimentare

Pozitia in statul de functii

33

Functie

Postul figureazd 1n statul de functii al
departamentului,  aprobat  pentru  anul
universitar 2013-2014. Numarul total de ore
conventionale de activitati didactice directe pe
saptdmana este de 10

Discipline din planul de invatamant

Tehnologii de prelucrare a produselor
agroalimentare si impactul lor ecologic II
Tehnologii de prelucrare a produselor
agroalimentare si impactul lor ecologic I
Tehnologii de prelucrare a produselor
agroalimentare si impactul lor ecologic II
Materii prime animale

Materii prime animale

Domeniu stiintific

Ingineria produselor alimentare

Descrierea postului scos la concurs

Postul contine 2 ore conventionale de
curs la disciplina Tehnologii de
prelucrare a produselor agroalimentare si
impactul lor ecologic II de la programul
de studii ISBE, 3 ore conventionale de
lucrari practice la disciplina Tehnologii
de prelucrare a produselor
agroalimentare si impactul lor ecologic I,
2 ore conventionale de lucrari practice la
disciplina Tehnologii de prelucrare a
produselor agroalimentare si impactul lor
ecologic II de la programul de studii ISB
I, 2 ore conventionale de curs la
disciplina Materii prime animale de la
programul de studii TPPA si o ora
conventionald de lucrari practice la
disciplina Materii prime animale de la
programul de studii TPPA.




Atributii

1. Sustinerea orelor de curs si seminar, in
conformitate cu planul de invatamant si fisele
disciplinelor.

2. Verificarea
evaluarea finala.

studentilor pe parcurs si

3. Coordonarea activitatilor
studentilor.

4. Indrumarea studentilor pentru elaborarea
lucrarilor de licenta.

practice ale

5. Coordonarea lucrari
studentesti.

6. Participarea la activitatea de cercetare
stiintifica a departamentului si publicarea de

lucrari stiintifice.

unor stiintifice

7. Participarea directd la toate activitatile

Departamentului, ale Facultatii si ale
Universitatii

Salariul de incadrare -

Data publicdrii anuntului in monitorul 10.06.2014

oficial

Perioada de inceput si sfarsit de inscriere

10.06.2014 - 18.08.2014

Data, ziua din saptamana si ora
sustinerii prelegerii

08.09.2014, luni, 12.00

Locul sustinerii prelegerii

Universitatea din Oradea, Facultatea de
Protectia Mediului, B-dul General Magheru,
nr. 26, etaj I, sala 203

Datele de sustinere a probelor de concurs,
inclusiv a prelegerilor, cursurilor etc.

08.09.2014, luni, 12.00 - Prelegerea
08.09.2014, luni, 14.00 — Propunerea de
dezvoltare a carierei

Data de comunicare a rezultatelor

08.09.2014

Perioada de Inceput si sfarsit de
contestatii

09.09.2014 - 15.09.2014

Tematica probelor de concurs

Tehnologii de prelucrare a produselor
agroalimentare si impactul lor ecologic

1.Clasificarea operatiilor de prelucrare a
materiei prime utilizate In industria alimentara
2. Procesul tehnologic. Bilanful de materiale,
consumul specific si randamentul de fabricatie
in procesul tehnologic

3. Tehnologia de obtinere a colorantilor si
aromatizantgilor utiliza{i in prepararea




produselor alimentare

4. Tehnologia prelucrarii si valorificarii
legumelor

5. Tehnologia prelucrarii si valorificarii
fructelor

6. Tehnologia prelucrarii vinului

7. Tehnologia berii si a maltului

8. Tehnologia prelucrarii conservelor din fructe
si legume

9. Tehnologii de prelucrare a produselor cu
ajutorul enzimelor sau microorganismelor

10. Tehnologii de conservare a produselor
alimentare de origine animala

11. Tehnologia prelucrarii produselor lactate
fermentate

12. Tehnologia prelucrarii smantanii si untului

13. Tehnologia si controlul calitatii carnii
materie prima

14. Tehnologia prelucrarii si pastrarii
preparatelor din carne

15. Tehnologia prelucrarii produselor de
panificatie

16. Tehnologia prelucrarii zaharului

17. Tehnologia uleiurilor vegetale alimentare

18. Tehnologia bauturilor nealcoolice si a
apelor minerale

19. Tehnologia si controlul calitdtii produselor
agricole
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Materii prime animale

1. Carateristici fizice ale laptelui de vaca
(densitate, viscozitate, aciditate, ph)

2. Proteinele din compozitia laptelui

3. Substanta grasa din compozitia laptelui

4. Zaharurile din compozitia laptelui
5.Compozitia microbiologicd generald a
laptelui

6.Schema de obtinere a laptelui de consum
pasteurizat, transformari ale componentelor
laptelui la omogenizare

7. Transformari ale componentelor laptelui in
timpul tratamentului termic, regimul de
pasteurizare

8. Macroanatomia musculaturii striat

9. Structura si ultrastructura fibrei musculare

10.  Compozitia chimicd a tesutului
muscular

1. Proteinele tesutului muscular

12.  Lipidele tesutului muscular

13. Substantele extractive

14. Substantele minerale si vitaminele
tesutului muscular

15. Structura §i compozitia chimicd a
tesutului conjunctiv

16. Structura §i compozitia chimicd a
tesutului gras

17. Structura § 1 compozitia chimicd a

tesutului osos




18. Structura tesutului osos

19. Compozitia chimica a tesutului 0sos

20. Specializarea metabolica si contractila
a muschilor. Metabolismul energetic in tesutul
muscular in vivo.

21. Specializarea metabolica si contractila
a muschilor

22. Metabolismul energetic in tesutul
muscular in vivo

23. Metabolismul glicogenului si
mecanisme de reglare

24, Transformarile  postsacrificare  ale
muschiului

25.  Consideratii generale

26. Transformarile care au loc in tesutul
muscular postsacrificare in etapa de rigiditate
27. maturarea carnii

28. Carnea de bovine

29.  Carnea de porcine

30. Rase de animale furnizoare de carne

31. Factorii care influenteaza productia de
carne a animalelor ce se abatorizeaza

32. Factorii de crestere si ingrasare care
influenteaza calitatea carnii
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Descrierea procedurii de concurs

Metodologia de concurs este afisata pe
siteul www.uoradea.ro

Lista de documente

1. Cererea de inscriere la concurs, inregistrata
la Universitatea din Oradea, semnatid de
candidat insotitd de o declaratie pe proprie
raspundere privind veridicitatea informatiilor
prezentate in dosar - model tip

2. Curriculum vitae al candidatului in format
scris  si in  format electronic conform
Metodologiei cadru cu completarile si
modificarile ulterioare, art. 14.

3. Lista de lucrari a candidatului in format
scris  si in  format electronic conform
Metodologiei cadru cu completarile si
modificarile ulterioare, art. 15.

4. Fisa de verificare a  indeplinirii
standardelor de prezentare la concurs si/sau de
ocupare a postului conform standardelor
minimale in vigoare.

5. Copia legalizata a diplomei de doctor si, in
cazul in care diploma de doctor originala a fost
obtinuta in strainatate, atestatul de recunoastere
sau echivalarea acesteia de catre statul roman.
6. Copii ale altor diplome care atesta studiile
candidatului: diploma de bacalaureat sau
atestat de recunoastere, diploma de licenta sau
atestat de recunoastere, diploma de master sau
atestat de recunoastere - se vor prezenta
documentele in original pentru conformitate.

7. Foile matricole, suplimente de diploma sau
situatiile scolare eliberate pentru fiecare ciclu
de studii - se vor prezenta documentele in
original pentru conformitate.

8. Copia cartii de identitate sau pasaportului
sau a altui document de identitate intocmit intr-
un scop echivalent cartii de identitate ori
pasaportului.

9. In cazul in care candidatul si-a schimbat
numele, copii dupd documente care atestd
schimbarea numelui - certificat de casatorie
sau dovada schimbarii numelui.

10. Certificat medical din care rezulta ca este
apt sa desfasoare activitate didactica.

11. Declaratie pe proprie raspundere a




candidatului ca nu se afla in nici o situatie de
incompatibilitate prevazuta in Legea 1/2011
(Legea Educatiei Nationale) si Metodologia
cadru emisa la nivel national cu completarile si
modificarile ulterioare - model tip.

12. Rezumatul tezei de doctorat maxim o
pagind, in limba romana si limba engleza.

13. Maximum 10 publicatii, brevete sau alte
lucrari ale candidatului, In format electronic,
selectionate de acesta si considerate a fi cele
mai relevante pentru realizarile profesionale
proprii.

14. Lista referentilor, pentru posturile de
conferentiar universitar si profesor universitar.
15. Pentru ocuparea posturilor din
invatamantul superior medical de sef de lucrari
sau conferentiar, trebuie indeplinita
suplimentar conditia de detinere a titlului de
medic specialist, iar candidatii la concursul
pentru  ocuparea postului de profesor
universitar trebuie sa aiba si titlul de medic
primar (fac exceptie posturile de la disciplinele
care nu au corespondent in reteaua
Ministerului Sanatatii si cele de la disciplinele
preclinice).

16. Propunere de dezvoltare a carierei
universitare a candidatului, atat din punct de
vedere didactic cat si din punct de vedere al
activitdtilor de cercetare stiinfifica, la
facultatile care au ca proba de concurs aceasta
prelegere publica.

Adresa unde se trimite dosarul de
concurs

Departamentul de Resurse Umane,
Universitatea din Oradea, str. Universitatii, nr.
1, Oradea

Comisie

Presedinte

PROF. UNIV. DR. ING. MINTAS IOAN
Membrii

PROF. UNIV. DR. ING. SARCA
GHEORGHE,

CONEF. UNIV. DR. VENIG AURORA
CONF. UNIV. DR. ING. SANDOR
MARIA,

SEF LUCRARI DR. ING. TIMAR
ADRIAN,




Membri supleanti

SEF LUCRARI DR. ING. BEl MARIANA
SEF LUCRARI DR. ING. RUSKA
LASZLO

Metodologie Se incarca fisiere cu extensia doc, docx
sau PDF. Marimea maxima acceptata a
unui fisier este de 10MB.

Toate posturile addugate vor avea status ,in asteptare” pana cand un reprezentant al
ministerul il va aproba pentru afisare pe pagina principala a site-ului.

Nota. Se vor putea Incdrca numai fisiere de tip doc, docx si PDF iar marimea maxima
este de 10MB per fisier.



