
FORMULARUL INTRODUCERE POST NOU 

Formularul va conține următoarele câmpuri: 

Nume câmp Descriere 

Universitatea Universitatea din Oradea 

Facultatea Facultatea de Protecția Mediului 

Departamentul Ingineria Produselor Alimentare 

Poziția în statul de funcții 33 

Funcție Postul figurează în statul de funcţii al 

departamentului, aprobat pentru anul 

universitar 2013-2014. Numărul total de ore 

convenţionale de activităţi didactice directe pe 

săptămână este de 10 

Discipline din planul de învățământ Tehnologii de prelucrare a produselor 

agroalimentare și impactul lor ecologic II 

Tehnologii de prelucrare a produselor 

agroalimentare și impactul lor ecologic I 

Tehnologii de prelucrare a produselor 

agroalimentare și impactul lor ecologic II 

Materii prime animale 

Materii prime animale 

Domeniu științific Ingineria produselor alimentare 

Descrierea postului scos la concurs Postul conține 2 ore convenționale de 

curs la disciplina Tehnologii de 

prelucrare a produselor agroalimentare și 

impactul lor ecologic II de la programul 

de studii ISBE, 3 ore convenționale de 

lucrări practice la disciplina Tehnologii 

de prelucrare a produselor 

agroalimentare și impactul lor ecologic I, 

2 ore convenționale de lucrări practice la 

disciplina Tehnologii de prelucrare a 

produselor agroalimentare și impactul lor 

ecologic II de la programul de studii ISB 

II, 2 ore convenționale de curs la 

disciplina Materii prime animale de la 

programul de studii TPPA și o  oră 

convențională de lucrări practice la 

disciplina Materii prime animale de la 

programul de studii TPPA. 



Atribuții 1. Susţinerea orelor de curs şi seminar, în 

conformitate cu planul de învăţământ şi fişele 

disciplinelor.  

2. Verificarea studenţilor pe parcurs şi 

evaluarea finală.  

3. Coordonarea activităţilor practice ale 

studenţilor.  

4. Îndrumarea studenţilor pentru elaborarea 

lucrărilor de licenţă.  

5. Coordonarea unor lucrări ştiinţifice 

studenţeşti.  

6. Participarea la activitatea de cercetare 

ştiinţifică a departamentului şi publicarea de 

lucrări ştiinţifice.  

7. Participarea directă la toate activităţile 

Departamentului, ale Facultăţii şi ale 

Universităţii 

Salariul de încadrare - 

Data publicării anunţului în monitorul 

oficial 

10.06.2014 

Perioada de început și sfârșit de înscriere 10.06.2014 – 18.08.2014  

Data, ziua din săptămână și ora 

susținerii prelegerii 

08.09.2014, luni, 12.00  

Locul susținerii prelegerii Universitatea din Oradea, Facultatea de 

Protecția Mediului, B-dul General Magheru, 

nr. 26, etaj I, sala 203 

Datele de susţinere a probelor de concurs, 

inclusiv a prelegerilor, cursurilor etc. 

 

08.09.2014, luni, 12.00 - Prelegerea 

08.09.2014, luni, 14.00 – Propunerea de 

dezvoltare a carierei 

Data de comunicare a rezultatelor 08.09.2014 

Perioada de început și sfârșit de 

contestații 

09.09.2014 – 15.09.2014 

Tematica probelor de concurs Tehnologii de prelucrare a produselor 

agroalimentare și impactul lor ecologic 

1.Clasificarea operaţiilor de prelucrare a 

materiei prime utilizate în industria alimentară 

2. Procesul tehnologic. Bilanţul de materiale, 

consumul specific şi randamentul de fabricaţie 

in procesul tehnologic 

3.  Tehnologia de obţinere a coloranţilor şi 

aromatizanţilor utilizaţi în prepararea 



produselor alimentare 

4. Tehnologia prelucrării şi valorificării 

legumelor  

5. Tehnologia prelucrării şi valorificării 

fructelor 

6. Tehnologia prelucrării vinului 

7. Tehnologia berii şi a malţului 

8. Tehnologia prelucrării conservelor din fructe 

şi legume 

9. Tehnologii de prelucrare a produselor cu 

ajutorul enzimelor sau microorganismelor 

10. Tehnologii de conservare a produselor 

alimentare de origine animală 

11. Tehnologia prelucrării produselor lactate 

fermentate 

12. Tehnologia prelucrării smântânii şi untului 

13. Tehnologia şi controlul calităţii cărnii 

materie primă 

14. Tehnologia prelucrării şi păstrării 

preparatelor din carne 

15. Tehnologia prelucrării produselor de 

panificaţie 

16. Tehnologia prelucrării zahărului 

17. Tehnologia uleiurilor vegetale alimentare 

18. Tehnologia băuturilor nealcoolice şi a 

apelor minerale 

19. Tehnologia şi controlul calităţii produselor 

agricole 
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Materii prime animale 
1. Carateristici fizice ale laptelui de vacă 

(densitate, vîscozitate, aciditate, ph) 

2. Proteinele din compoziţia laptelui 

3. Substanţa grasă din compoziţia laptelui 

4. Zaharurile din compoziţia laptelui 

5. Compoziţia microbiologică generală a 

laptelui 

6. Schema de obţinere a laptelui de consum 

pasteurizat, transformări ale componentelor 

laptelui la omogenizare 

7. Transformări ale componentelor laptelui în 

timpul tratamentului termic, regimul de 

pasteurizare 

8. Macroanatomia musculaturii striat 

9. Structura şi ultrastructura fibrei musculare 

10. Compoziţia chimică a ţesutului 

muscular  

11. Proteinele ţesutului muscular 

12. Lipidele ţesutului muscular 

13. Substanţele extractive 

14. Substanţele minerale şi vitaminele 

ţesutului muscular 

15. Structura şi compoziţia chimică a 

ţesutului conjunctiv 

16. Structura şi compoziţia chimică a 

ţesutului gras 

17. Structura ş i compoziţia chimică a 

ţesutului osos 



18. Structura ţesutului osos 

19. Compoziţia chimică a ţesutului osos 

20. Specializarea metabolică şi contractilă 

a muşchilor. Metabolismul energetic în ţesutul 

muscular in vivo. 

21. Specializarea metabolică şi contractilă 

a muşchilor 

22. Metabolismul energetic în ţesutul 

muscular in vivo 

23. Metabolismul glicogenului şi 

mecanisme de reglare 

24. Transformările postsacrificare ale 

muşchiului 

25. Consideraţii generale 

26. Transformările care au loc în ţesutul 

muscular postsacrificare în etapa de rigiditate 

27.  maturarea cărnii 

28. Carnea de bovine 

29. Carnea de porcine 

30. Rase de animale furnizoare de carne 

31. Factorii care influenţează producţia de 

carne a animalelor ce se abatorizează 

32. Factorii de creştere şi îngrăşare care 

influenţează calitatea cărnii 
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Descrierea procedurii de concurs Metodologia de concurs este afișată pe 

siteul www.uoradea.ro 

Lista de documente 1. Cererea de înscriere la concurs, înregistrată 

la Universitatea din Oradea, semnată de 

candidat însoţită de o declaraţie pe proprie 

răspundere privind veridicitatea informaţiilor 

prezentate în dosar - model tip 

2. Curriculum vitae al candidatului în format 

scris şi în format electronic conform 

Metodologiei cadru cu completările şi 

modificările ulterioare, art. 14. 

3. Lista de lucrări a candidatului în format 

scris şi în format electronic conform 

Metodologiei cadru cu completările şi 

modificările ulterioare, art. 15. 

4. Fişa de verificare a îndeplinirii 

standardelor de prezentare la concurs şi/sau de 

ocupare a postului conform standardelor 

minimale în vigoare. 

5. Copia legalizată a diplomei de doctor şi, în 

cazul în care diploma de doctor originală a fost 

obţinută în străinătate, atestatul de recunoaştere 

sau echivalarea acesteia de către statul român. 

6. Copii ale altor diplome care atestă studiile 

candidatului: diploma de bacalaureat sau 

atestat de recunoaştere, diplomă de licenţă sau 

atestat de recunoaştere, diplomă de master sau 

atestat de recunoaştere - se vor prezenta 

documentele în original pentru conformitate. 

7. Foile matricole, suplimente de diplomă sau 

situaţiile şcolare eliberate pentru fiecare ciclu 

de studii - se vor prezenta documentele în 

original pentru conformitate. 

8. Copia cărţii de identitate sau paşaportului 

sau a altui document de identitate întocmit într-

un scop echivalent cărții de identitate ori 

paşaportului. 

9. În cazul în care candidatul şi-a schimbat 

numele, copii după documente care atestă 

schimbarea numelui - certificat de căsătorie 

sau dovada schimbării numelui. 

10. Certificat medical din care rezultă că este 

apt să desfăşoare activitate didactică. 

11. Declaraţie pe proprie răspundere a 



candidatului că nu se află în nici o situaţie de 

incompatibilitate prevăzută în Legea 1/2011 

(Legea Educaţiei Naţionale) şi Metodologia 

cadru emisă la nivel naţional cu completările şi 

modificările ulterioare - model tip. 

12. Rezumatul tezei de doctorat maxim o 

pagină, în limba română şi limba engleză. 

13. Maximum 10 publicaţii, brevete sau alte 

lucrări ale candidatului, în format electronic, 

selecţionate de acesta şi considerate a fi cele 

mai relevante pentru realizările profesionale 

proprii. 

14. Lista referenţilor, pentru posturile de 

conferenţiar universitar şi profesor universitar. 

15. Pentru ocuparea posturilor din 

învăţământul superior medical de şef de lucrări 

sau conferenţiar, trebuie îndeplinită 

suplimentar condiţia de deţinere a titlului de 

medic specialist, iar candidaţii la concursul 

pentru ocuparea postului de profesor 

universitar trebuie să aibă şi titlul de medic 

primar (fac excepţie posturile de la disciplinele 

care nu au corespondent în reţeaua 

Ministerului Sănătăţii şi cele de la disciplinele 

preclinice). 

16. Propunere de dezvoltare a carierei 

universitare a candidatului, atât din punct de 

vedere didactic cât şi din punct de vedere al 

activităţilor de cercetare ştiinţifică, la 

facultăţile care au ca probă de concurs această 

prelegere publică. 

Adresa unde se trimite dosarul de 

concurs 

Departamentul de Resurse Umane, 

Universitatea din Oradea, str. Universităţii, nr. 

1, Oradea 

Comisie Președinte 

PROF. UNIV. DR. ING. MINTAȘ IOAN 

Membrii 

PROF. UNIV. DR. ING. SARCA 

GHEORGHE, 

CONF. UNIV. DR. VENIG AURORA 

CONF. UNIV. DR. ING. ȘANDOR 

MARIA, 

ȘEF LUCRĂRI DR. ING. TIMAR 

ADRIAN, 



Membri supleanți 

ȘEF LUCRĂRI DR. ING. BEI MARIANA 

ȘEF LUCRĂRI DR. ING. RUSKA 

LASZLO 

Metodologie Se încarcă fișiere cu extensia doc, docx 

sau PDF. Mărimea maximă acceptată a 

unui fișier este de 10MB. 

Toate posturile adăugate vor avea status „în așteptare” pană când un reprezentant al 

ministerul îl va aproba pentru afișare pe pagina principală a site-ului. 

 

Nota. Se vor putea încărca numai fișiere de tip doc, docx și PDF iar mărimea maxima 

este de 10MB per fișier. 


